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EZO GELIN CORBASI

5 bardak kemik suyu,

2 corba kasi§i tereyad,

1 tutam nane,

2 corba kasidi un,

2 adet sogan,

2 corba kagsi§i salga,

1 cay bardag piring,

0,5 kg. kirmizi mercimek,
Tuz

Pul biber

1- Tereyag eritilir. Cok dogranmis sogan ve un ilave edilerek hafifce pembelesinceye kadar kizartilir.

2- Bu sirada kemik suyu tencereye dokulur. Bir middet kaynadiktan sonra mercimek, piring ve sal¢ca da
tencereye konur.

3- Pisirilirken nane ilave edilir.

4- Pistikten sonra sicak olarak servis yapilir.
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