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EZME PATATES CORBASI

Malzemeler:

1 kg sigir kemigi

12 su bardagi su

4 kahve fincani un

1 bas sogan

1 adet havug

1 adet orta boy kereviz
1/2 kg patates

yarim ekmek, bayat
7.5 corba kasigi tereyagi
50 gr kasar peyniri

3 adet defne yapragi
tuz, biber

Yapiligt:

Sebzeleri ayiklayip, yikadiktan sonra blyUk parcalara dograyin. Kemigi yikayip sebzelerle beraber bir tencereye
koyun. Uzerine 12 su bardag su, tuz, biber ve defne yapragi ilave edin. Kaynamaya basladiginda bir kagikla
képugdu alin. Orta hararetli ateste iki saat kadar kaynatin. Tencereden sebzeleri ve kemikleri ¢ikarin. Patatesleri
ve et suyunu ince delikli bir stizgecten gegirin. 5 ¢orba kasigi yag ile unu 1-2 dakika kavurun . Stiziilen ¢orbay!
karistirarak 10 dakika kaynatin. Corba kasesine koyun, 50 gr tereyagi eritip findik iriliginde kesilmis ekmegin
Uzerine rendelenmis kasar peyniri ile beraber serpin. Firinda ekmekleri kizartip, ¢orba ile beraber servis yapin.
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