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EZME MERCIMEK CORBASI

1 blyUk fincan mercimek
1 litre et suyu veya su

1 kasik un

1 bas sogan

1 adet havug

1 kasik yag

Bir tencereye yadi ve sogani koyup orta ateste pembelesmeden kavurun. Sogar¢ hafif pembelesince bir kasik
unu koyup bir iki de bununla karistirin. Sonra ayiklanmis yikanmis mercimek ve kugbasi dogranmis havucu ilave
edin. Mercimek ve havug ezilinceye kadar pigirin. Pisince slizgegten gegirin. Tekrar tencereye koyup kaynatin.
Yenmesine 20 dakika kala terbiyesini koyun. Istediginiz bir garnitlirle sofraya alin. Terbiyesi sttli veya limonlu
olabilir.
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