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EZME LAHANA

1 adet sogan

1 demet karalahana

1 demet pazi

2 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 atali kasigi icyad

1 su bardagi misir unu
2 adet domates

1 cay kasigi tuz
karabiber

Lahanayi ve paziy! yikayin. ince ince dogradiktan sonra suda haslayin. Sogani yagda pembelesincee kadar
kavurun. Dogranmis domatesi ilave edin. Bu karisima igvagini ekleyin. Hazirladiginiz sosu sebzelerie karistirin.
Dért su bardagdi su ve misir unu ekleyerek pisirin.
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