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EZME HAVUC CORBASI

2 Orta boy havug

1/2 Su bardagi sit

1/2 Corba kasigi un

1 Yumurta sarisi

1 Tath kasigi tuz

1/2 Corba kasigi tereyad
1/2 Gay kasi§ kirmizibiber

Havucu az su ile yumusayincaya kadar pigiriniz. Kaziyarak pire makinasindan gegiriniz. Plreye un ilave edip,
4-5 su barda@i suyu yavas yavas yediriniz. Tuz katip karnstirarak 10-15 dakika pisiriniz.

Yemekten 10 dakika dnce yumurta sarisi ile siti ¢carpiniz. Gorba suyu ile iliklagtirip kaynamakta olan gorbaya
katiniz. Gorba kasesine bosaltip tzerine eritilmig kirmizibiberli yag gezdiriniz.
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