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EZME CORBA

Umit Usta

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 adet biyik boy havug
2 adet kabak

2 adet patates

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani un

8 su bardagi et suyu
1/2 paket margarin

Tuz

Karabiber.

Ustlne koymak igin:
Kitir ekmek

Kirmizi pul biber
Margarin

Soganlari, havuclar, kabaklar ve patatesleri rendeleyip, derince bir tencerenin igine koyalim.

Yeterince tuzu, karabiberi, kirmizi mercimekleri ve énceden hazirladigimiz et suyunu ilave edip, kaynatalim.
Sebzeler iyice pisip de pire kivamina gelince, bir sizgegten slizip, kalan taneleri ezerek alta gegirdikten sonra,
margarin yaginda kavurdugumuz una ilave edelim.

Lezzet kontroll yapip, ihtiyac olan baharatlari da ilave ettikten sonra, bir tasim daha kaynatalim.

Kaselere bosaltip, Uzerine kirmizi pul biberli yag yakarak, kitir ekmekle sicak sicak servis yapalim.
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