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EVELIK SARMASI (SIVAS)

https:/sivas-yemekleri.com

1 su bardag iri pilaviik bulgur
2 su bardagi su

1 su bardagi taze ¢okelek

1 bag evelik yapragi

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzerinin Sosu;

3 su bardagi yogurt

3 dig sarmisak

Bir tencerede bulgurun Gzerine 2 su bardagi ekleyip, bulgur suyunu ¢gekinceye kadar pigirin. Altini séndarap,
soguyan bulgurun igine ¢cokelegi ekleyip, tuz ve karabiberi de ilave edin. Bir baska taraftaki kaynak suda evelik
yapraklarini 3-4 dakika kadar haslayin. Bu arada bulgur ve ¢okelek harcini kofte yogurur gibi sikica yogurun.
Yogurdugunuz bulgurlu igle, evelik yapraklarini dolma sarar gibi sarin. Bir tencereye yerlestirip, tereyagini findik
buyukliginde dolmalarin Gzerine serpigtirin. 2 su bardagd su ilavesiyle 15-20 dakika kadar pisirip servise sunun.
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