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EVE DONUS YEMEGI

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 corba kasigi salca
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

3 corba kasiJi siviyag
4 adet tirnak pidesi
Uzeri igin:

Yogurt

Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir, tencereye atilir. Uzerine tuz ve siviyag konur, sararana kadar kavrulur.
Uzerine kiyma ilave edilir. Suyunu birakip gekene kadar gevrilir. Karabiber ve sicak su eklenir, kapak kapatilrr,
10 dakika pisirilir. Pideler lokmaya gelecek kadar kip kip dogranir.4 adet tabaga yerlestirilir. Uzerine suyuyla
birlikte kiymall harg paylastirilir. Kenarina yogurt koyarak servise sunulur.
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