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EVDE PiZzA

Serpil Uzun

4 su bardagi un

2 su bardagi su

1 paket kuru maya

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz

200 gram kasar

1 ¢corba kasigi biber ve domates salgasi
100 gram sucuk

3 adet sosis

4 adet mantar

1 adet biber

1 adet domates

1 cay bardagi misir

Tuz

Kekik

Nene

Hamuru igin; un, su, zeytinyadi, mayay! karistirarak yumusak bir hamur elde ediyoruz. Sicak bir yerde yarim
saat mayalanmasini bekliyoruz. Uzeri igin; tavada zeytinyag, salca, kekik ve naneyi karigtirarak 2 dakika
kavuruyoruz. Uzerine bir ¢ay bardagi su ekliyoruz. Mayalanan hamuru yaglanmis tepsiye seriyoruz Uzerine
salgal karigimi esit sekilde doktikten sonra rendelenmis kasari zerine serpiyoruz. Ince ince dogranmig sucuk,
sosis, mantar, domates ve biberi kasarin Uzerine sirayla yerlestirdikten sonra misiri da serpiyoruz. Pizzamiz
firna gitmeye hazirdir. 200 derece de isitiimig firinda en fazla 12 dk kalacak. Pizzamizi firndan ¢ikarmadan 1
dakika dnce Uzerine bir kez daha kasar serpiyoruz (¢atalimizda uzasinlar diye).
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