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EVDE BALIGIN PISIRILECEGI ZAMANA KADAR
SAKLANMASI

Balik eve gelir gelmez hemen temizlenip pisiriimelidir. Clnki balik tutuldugu andan satin alinacag zamana
kadar epeyce zaman gegmistir. Daha fazla bayatlamamasi i¢in hemen pigirilir.

Eger hemen piisrilmeyecekse baligi temizleyip yikadiktan sonra naylon bir torbaya veya bir kaba koyup kabin
agzini sikica kapatip buz dolabinin en soguk yerinde veya evin en soguk bir kdsesinde buz veya kar Ustlinde
saklamalidir.

Buralarda da saklama bir gtinden fazla olmamalidir.

Gunkl baligin bilesimi gesitli nedenlerle degiserek balik bayatlar. Naylon torba i¢ersinde de uzun zaman kalmasi

¢abuk bayatlamaya sebep olur.
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