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EV SEKLINDE PASTA

Keki icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1/2 cay bardag@i su (keki daha yumusak yapiyor.)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yaklasik 2 su bardagi un

1 tatl kasidi margarin

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

2 yemek kasik tepeleme un

1 tath kasidi tepeleme nigasta

1 paket st kremasi (200 mit)

1 poset sade krem santi

Uzeri icin:

2 paket orman meyveli kremsanti
1 su bardagi soguk st

2 paket sade kremsanti

1 su bardagi soguk st

Yumurta ve sekeri kdpirene kadar cirpalim.

Daha sonra kalan malzemeleri koyup karistiralim.

Margarinleyip unladigimiz ev seklindeki kek kalibimiza harcimizi dékelim ve 170 derecede pisirelim.
Kek soguduktan sonra 3’e bdlelim, aralarina krema siriip meyvelerden koyalim.

Kalan kremayi pastamizin Gzerine slrebiliriz.

Sade kremsanti ile ilk dnce pencerelerini yapiyoruz.

Beyaz kremsantiye pembe renkte gida boyasi katip evin ¢atisini yapiyoruz.

Kalan yerlerini de orman meyveli kremsanti ile stsllyoruz.

Pastamiz tamam.
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