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EV PIZZASI

1 su bardag st

2 yemek kagsigi seker
1 paket yas maya
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
3 su bardagi un

4 sosis

15 dilim sucuk

10-15 dilim salam

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber
Konserve misir
Kasgar peyniri

Kekik

Tuz

Hamur icin gerekli malzemeleri karistirip ¢cok yumusak kivaml hamur elde edelim ve kabarmaya birakalim. Ayri
tavada domates sos igin domatesleri rendeleyip sivi yagla pisirelim; salca, sirke, sekeri ekleyip karigtiralim.
Ocaktan indirirken kekik ekleyelim. Bu arada kabaran hamurumuzu yagli kagit serili ya da yaglanmig tepsiye
¢ok ince olarak yayalim. Uzerine hazirladigimiz domates sosunu sirelim ve Ustl i¢in malzemeleri koyalim. 180
derece firinda kizarana kadar pigirelim, st malzemeler biraz pisince kasar peynirini serpip firina surelim ve
eridikten sonra firindan ¢ikaralim.

Fotograf "kurus" tarafindan génderildi. 20.11.2019
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