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EV PACASI

Kullanilacak malzeme (5 kisilik):
10 adet paca,

1 limonun kabugu,

12 dis sarimsak,

1/2 ¢orba kasigi zeytinyadi,

1/2 ¢orba kasigi tuz,

12 bardak su,

yarim bardak sirke.

Yapiligt:

Koyun veya keci pacgasi kullanilabilir. Kegi pacasi, koyun pagasindan daha etli, kalin ve lezzetlidir.

Kegi pacasinin temizligi sdyle yapilir: pagalarin Ustiindeki killar bigakla kazinarak temizlenir, az alevli atese
tutularak, sarartiimadan, killar yakilir. Bu pacalar ovarak, sicak suyla birkag defa yikanir. Koyun pagasi kegi
pagasindan farklidir, tirnak arasi denilen bdlimlerinde kil keseleri vardir. Bu ylizden, pisirilecek pagalar, koyun
ayakla-riysa 6nce bu pacalarin tirnak arasi denilen kismindaki deriler 0,5 cm derinliginde kesilerek kil keseleri
cikarilir. Kegi pagalarinda oldugu gibi, pacalarin Gstindeki killar kazinir, tGtstlenir ve ovarak sicak suyla birkag
defa yikanir.

Pacalar iyice temizlendikten sonra, biylkge bir tencereye yerlestirilir, Gzerine 12 bardak su, beyazi kalmayacak
sekilde soyulmus limonun kabugdu, yarim ¢orba kasigi zeytinyadi, yarim ¢orba kasidi tuz ve kabuklar
aylklanmamis bes dis sarimsak katilir ve tencere kuvvetli atese oturtulur. Su 1Isinmaya baslayinca, suyun
ylzeyinde beliren kdpukler, kevgirle alinip atilir. Su kaynamaya baglayip, artik kdpik salmamaya bagladiginda
tencerenin kapag kapatilir ve ates iyice hafifletilir. Aslinda bu yemek énce odun kémdirl atesine konup su
kaynamaya basladiginda kivilcim atesine oturtulur ve pacalar bu isida pigirilirse yemek ¢ok daha lezzetli olur.
Genellikle de kivilcim atesine geceden oturtulur ve sabaha kadar pisirilir. ok hafif ateste pagalar, ilik gibi bir
yumusakliga gelinceya kadar, yani 10 saat pigirilir. MUmk(in oldugu kadar dagitmadan kemikleri ayiklanir ve
ikiser ikiser k&selere bogaltilir. Tenceredeki su da slziilerek, késelere konur ve sarimsakli sirkeyle birlikte servis

yapilir.

Sarmisakli sirke sdyle hazirlanir: 7 dis sarimsak havanda iyice dévdlur, yarim bardak sirkeyle iyice karigtirilir ve
sos késesine bosaltilir.
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