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EV MAKARNASI YAPIMI

1 su bardag st

1¢ay bardagi su

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kagigi margarin
3 yumurta

1 tath kasidi tuz

5,5 su bardagi un

Butiin malzemeler yogrulur. Cok kati bir hamur elde etmek gerekiyor. Eger katilan malzemelerden yumusak bir
hamur elde edilirse Uzerine ek un ilave edilir. Bu kullanilan dlgege ve unun niteligine gére farkllik
go6stermektedir. Elde edilen hamur 5 esit bezeye bélindr. 15 dakika kadar dinlendirilir. Bezeler unlanarak agilir
ve acllan yufkalar temiz bir 6rt0 Gstlne serilir. 5-6 saat kadar yufkalar kurumaya birakalir. Ortamin sicakligina
g6re bu zaman degiskenlik gosterebilir. Kuruyan yufkalar 6nce seritler halinde kesilir.sonra istenilen sekilde
kesilir. Sonra istenirse firinda kurutulur, istenirse temiz bir yerde serilerek 1 haftada kurutulur. Arzuya gére
istenilen zamanda pisirilir ve yenilir.
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