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EV KURABIYESI

2 yumurta

1 su bardag seker
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi ceviz ici
100 gram tereyagi

Unu ve yag elinizle kumhaline getirin. Uzerine sekeri, kiyilmig cevizi ekleyin. Son olarak kabartma tozunu ve
yumurtalari ekleyin.Hamuru yogurun. Ceviz bulyikliglinde pargalar kopartip elinizle yuvarlayip firin tepsisine
dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pirin. Istenirse tizerine geker serpilebilir, yumurta sarisi strilebilir. Bu
kurabiyeleri kavanozda 2 hafta bayatlamadanbekletebilirsiniz. Uzim ya da ¢ikolata pargalariyla da
hazirlanabilir.
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