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EV BAKLAVASI (KOZAN ADANA)

Kozan Belediyesi

1 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
Yarim limon suyu

2,5 su bardagi un
Acmak icin nisasta
Dovilmis ceviz igi
SERBETI ICIN:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su
Uzerine 250 gr tereyagi

Tdm malzemeler karigtirilip elde edilen hamur 40 bezeye ayrilir. Tek tek bazlama biyUkliginde agilir. 5'er 5'er
aralarina nigasta atilarak Ust Uste konulup agildigi kadar agilir. Bu islem bitin hamura ayni sekil uygulanir. 20
bezeden sonra ceviz atilir. Bitln islem bittikten sonra dilimlenip tzerine eritilmig tereyagd dokdltr. 180 derece
firnda pigirilir.

Hazirlanan serbet ilik olarak, 1lik tatlinin zerine dokullr. Serbetin sicakhidi, tathidan biraz daha belirgin olmalidir.
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