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ETSIZ PILAV (OSMANLI RAMAZAN)

TC Kulttr Bakanlgi

Bes on bas kuru sodani giizelce ¢entip miktar-1 k&fi tuz ile glizelce ova ova dyle bir raddeye getirmeli ki az su
ilave olundukta posasi blsbdtin su kesilsin.Bu mahlutu bir stizgecten sizip (artik tuza hacet yoktur) tzerine bir
daha su ilave edilip pirin¢ olsun bulgur olsun iki él¢t suya bir 8l¢l piring dustur ittihaz olunmalidir.Bazen piring
kirik¢a olur ise suyu az noksan koymali zira pilav lapa olur.Piring siizgec vasitasiyla yikanip mezk(r sogan suyu
kaynar suya salinir. Suyunu cektikte indirip bir killi kivilcimli atese oturtulur.

Yarim kiyye pirince dért bes kasik dolgunca sade itibariyle yadi da kizdirnlip yandikta tencereye haglanir ve
kapag! kapatilir.S6yle yarim saat kaldikta (bu middetin mirdrunda kevgir ile pilavin alti Gstline getirilerek tane
tane birbirinden ayrilincaya kadar giizelce karistirmali) tabaga bosaltilip Gzerine biraz da karabiber ve yenibahar
baharati serpilip tenavl olunur.Et suyuyla pismis pilavdaki lezzet bu pilavin yaninda hig¢ kalir. Tecribesi ise
sehildir. Pek latif ve hos olur.
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