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ETSIZ EKMEK ASI

THY Skylife

Malzemesi:

1 adet bayat karafirin ekmegi (ufak parcalara bdliinecek)
1 adet ince dogranmis kuru sogan

4 dis sarimsak

100 gr tereyagi

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

2 su bardagi et suyu

4 yemek kasigi zeytinyagi

Hazirlanisi:

Tencerede terayag ve zeytinyad eritilir. ince dogranmig soganlar ve sarimsak pembelesinceye kadar kavrulur.
Tuz, kirmizi toz biber ilave edilip, et suyu dokilerek kaynamaya birakilir. 3 - 4 dakika kaynadiktan sonra bir
kasede 2 adet yumurta girpilir. Kaynayan et suyuna dokulir, beraber karigtirilarak bir tagim kaynatilir.Servis
kabina ekmek parcalari konulur. Uzerine kaynayan et suyu gezdirilir. Sicak olarak servis edilir.
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