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ETLI YOGURT CORBASI

350 gr kuzu kugbasi

1 cay bardagi piring

1 kase slizme yogurt

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

5 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi kuru nane

Etin Gzerine su konur yumusayana kadar pisirilir. Pirincin Gzerine 1 su bardagdi su konur, suyu ¢ekene kadar
pigirilir. Yogdurt, un, yumurta ve 1 su bardagi su iyice ¢irpilir. Daha sonra haglanmig etin Gzerine piring, tuz ve
yogurtlu karigim eklenir. Orta ateste surekli karigtirarak bir tagim pisirilir. Servis sirasinda Gzerine yagla yakilmig
nane gezdirilir.
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