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ETLI YESIL ERIK KAVURMASI

1 orta boy sogan

500 gram kii¢clk dogranmis parga et
500 gram digli taze sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasidi karabiber

1 yemek kasigi yenibahar

Tuz

50 gram tereyag!

2 su bardagi su

500 gram yesil erik

Etleri tencerede 5 dakika kavurun.

Az tereyadi ve kiyilmig soganlari ilave ederek 3 dakika daha kavurmaya devam edin.
Domates salgasi, karabiber, yenibahar ve su ekleyerek etle birlikte 5 dakika daha pigirin.
Uzerine yikanmis erikleri, soyulmus taze sarimsaklari ve toz sekeri de ekleyin.

Koyu kivama gelene kadar 10 dakika daha pisirin.

Sicak olarak servis yapin.
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