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ETLI YARMA PILAVI

Anadolu Jet Magazin

1 su barda@i asurelik bugday
2 su bardagi haslanmis nohut
250 g kuzu eti

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Aksamdan islattiginiz asurelik bugdayin igine eti ilave ederek 6 bardak suda 45 dakika haglayin.
Haslanan bugdayin icine haglanmig nohutu, tuz ve karabiberi ilave edin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirmeye
devam edin.

Hazir olan pilavinizin Gzerine tereyaginda kavrulmus salcay ilave ederek servis edin.
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