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ETLI TORTILLA TACO

https://uno.com.tr

1 adet UNO Premium Gok Tahilli Tortilla
150 gr kugbasi kirmizi et

7-8 adet kiltir mantari

3-4 yaprak Akdeniz yesillikleri

2 dal taze sogan

1 adet kdzlenmig kirmizi biber

Tuz, karabiber

Kirmizi eti tavada veya 1zgarada pisirin, tuz ve karabiber ile lezzetlendirin. Kirmizi biberi julyen bi¢iminde
dograyin, taze soganlari ince sekilde kiyin. Mantarlari dilimleyin ve tavada hafifge soteleyin. UNO Premium Cok

Tahilli Tortilla[Znizin igine yesillikleri yerlestirin. Ardindan pisirdiginiz mantarlari ve etleri ekleyin. Kirmizi biber ve
taze sodani da ekledikten sonra taconuzu kapatin ve servis edin.
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