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ETLI TAZE BAKLA

750 gr taze bakla

3,5 ¢orba kasigi margarin
200 gr kuzu eti

1 orta boy sogan

1 su bardag! et suyu

1/4 corba kasigl toz seker
1 tutam tuz karabiber

1/2 limon

Baklalarin uclarini ve kilgiklarini temizleyip limonlu su dolu bir kap igine atin bir tencereye margarin sogan et ve
tuzu koyun soganlar élinceye kadar arada bir karigtirarak 20-25 dk pisirin tencereyi atesten indirin pigen etleri
orta boy bir tencerenin ortasina topluca yayin etlerin etrafina baklalarn déseyin su ve sekeri katin islatiimis yagli
kagidi Ustlerine 6rtlip tencerenin kapagdini kapatin baklalar sularini gekip yumusayana kadar kuvvetli ateste
yaklasik 1,5 saat pigirin tencerenin Uzerine bir tabak kapatarak tencereyi altist edip baklalari tabaga alin servis
yapin.
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