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ETLI TAZE BAKLA (DUDUKLU)

1,5 kg taze bakla

1 tath kasidi toz seker

7 ¢orba kagsigi margarin

1 sogan

250 gr kugbasi kuzu eti (kemikli)
1/2 limon

1 demet dereotu

3 tane taze sogan

biraz tuz

DUdukld tencereye yag, rendelenmis kuru soganla, et koyulur, etler hafifce pembelesinceye kadar kavrulur.
Sonra ayiklanip yikanmig ve dogranmig baklalarla, tuz, limon suyu, seker, incecik dogranmig dereotu, uzun uzun
dogranmis taze sodan ilave edilir. Hepsi karigtirildiktan sonra tencerenin kapag! kapatilir.

Dlduk ¢alincaya kadar harli, sonra da orta ateste 40-45 dakika pisirilip indirilir ve sicak sicak servis yapilir.
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