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ETLi SEBZELI PIRING CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

100 g et

1 su bardagi piring

3 tane yesilbiber, (istenirse)
1 kii¢ilk havug

1 patates

1 domates

1 fincan yag

1 cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Bir tencerede 100 g et (tavuk eti de olabilir) pisirilir. (Gorbada et suyu da kullanilabilir)

Bir su bardagi piring iyice yikandiktan sonra tencereye konur. Uzerini kapatacak kadar su konarak pisirilir.
Uzerine yesilbiberler halka halka dogranir. (Isteyen bu asamada havug ve patates de dograyabilir.) Corba
kivamina dek su konarak pisirilir.

Pismeye yakin, kabuklari soyulmus bir domates dogranir. Tuz atildiktan sonra birka¢ dakika daha kaynatilir.
Bu sekilde pisirilen sebzeli piring ¢corbasina biberli yag yakilarak servis yapilir.
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