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ETLI SEBZELI KEREVIZ

250 gr. dana kugbasi
3 adet orta boy kereviz
20 adet arpacik sogan
1 ¢corba kasigi tereyag
1 adet patates

1 adet havug

1 adet kirmizi biber

1 adet limonun suyu

1 ¢corba kasigi un

Tuz

Karabiber

Eti, kendi suyunu salip gekene kadar pisirin. Uzerine arpacik sodanlari ve tereyagini koyup gevirin. Kiip
dogranmig sebzeleri ve kirmizi biberi ilave edin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Dilimlenmis kerevizlerin iclerini
oyun ve limonlu suda haslayin. Hagladidiniz sudan bir su bardagi alin ve unu igine katip karigtirin. Bu karigimi
etlerin icine bosaltin. Sebzeler yumusayana kadar pisirin. Haglanmis kerevizleri servis tabagina alin ve
Uzerlerine etli karigimi pay edin.
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