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ETLI PILAV

300 gram kugbasi kuzu eti
2,5 su bardagi piring

1 domates

1 sogan

2 patlican

3 corba kagsiJi tereyagdi
Tuz, karabiber

Dereotu

Gam fistigi

Tencerede erittiginiz tereyaginda, kiip kiip dogranmis patlicanlari bes dakika kavurun. Uzerine pirinci ekleyip
rendelenmis sogdanla 5 dakika daha kadar kavurun. Rendelenmis domatesi ve sicak suyu lzerine ilave edip
kapagdini kapatin, 20 dakika pisirin. Kavurma esnasinda isteyen kus Gzimu de ekleyebilir. Pilav pisince bes
dakika dinlendirin, servis tabagina aktarin. Bagka tencerede suyunu birakip ¢eken etlere bir su bardad sicak su
ekleyip kisik ateste 15 dakika daha pisirin. Ocaktan indirmeye yakin bir gcorba kasigi tereyadi kattiginiz etleri
pilava ekleyin.
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