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ETLI PILAV

400 gr kusbasi koyun eti
2 su bardagi piring

3 yemek kasigi margarin
1 cay bardagi bezelye

1 sogan

Tuz, karabiber

Kusbasi kesilmis koyun etini tencerede bir kasik margarin ile suyunu salip ¢cekinceye kadar hafifce kavurun.
Ddrde boélinmls sodani tencereye katin ve bir dakika daha karistirip, bir bardak sicak su ilave edin. Etler
yumusayincaya kadar, ara sira su ilave ederek pisirin. Tuzunu, biberini ekleyin. Pisen etleri tencereden kepceyle
alin. Kalan suyu 6lcin, eger Ug¢ bardaktan az kalmissa su ilave ederek tamamlayin. 2 kasik margarin katip, su
kaynayinca pirinci koyun. Pilav pisince etleri katip karistirin, bezelye ile stsleyerek servis yapin.
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