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ETLI PEYNIRLI BIBER DOLMASI

12 adet dolmalik biber

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 su bardagi kiyllmig maydanoz
1 cay bardag piring

Yarim su bardagi rendelenmis peynir
1 corba kasigi tath kirmizibiber
Tuz

Karabiber

2 yemek kagsidi sivi yag

1 su bardagi su

1 yemek kagigi salca

Kip kip dogranmig sodanlari ve diger dolma malzemeleri, cukur bir tasta iyice karistirin. Biberlere kiymali
peynirli harci doldurun. Tencereye sanayi koyup 1 ¢corba kasigi salcay! kavurun. Hazirladiginiz dolmalari tepsiye
dizin ve hazirladiginiz salgali sosu Gzerine d6kin. Aliminyum folyo ile Gizerini kapatin.160 derecede isitilmig
finnda 45-50 dakika pisirin. Uzerini agin ve biraz kizarana kadar tekrar firina verin. Sicak servis yapin.
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