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ETLI PATLICAN

Almanya Tark Toplumu

Patlican
Kusbasi et
Sogan
Salca
SiviYag

igerisine sivi yag konmus bir tencerede salga ile sogani kavuruyoruz. Daha sonra etleri de tencereye ekleyip

iyice pisiriyoruz. Patlicanlari en son ekleyip kisik ateste pisiriyoruz. istegimize gére baharatlari ekleyip servis
yaplyoruz.

© lezzetler.com tarif no:111095 « adi:Etli Patlican « génderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 04:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-patlican-vt281
http://www.tcpdf.org

