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ETLI PATLICAN MUSAKKA

750 gr. patlican

250 gr. aygicegi yagd!

1 tane sogan

200 gr. kugbas! koyun eti
Tuz

1 kahve kasi§i biber

1 kahve kasigi bahar

2 tane domates

Patlicanlarin kabuklarini kisim kisim soyunuz. Once ortadan, sonra uzunlamasina dérde béliiniiz. Kizgin yagda
kizartiniz, siiziniz. Diger tarafta dogranmis soganlar, etleri, yag ile kavurunuz. Pembelesince indiriniz. Tuz,
biber, bahar ekiniz. Tencereye etleri koyunuz. Ortasina domateslerin kabuklarini soyarak dérde bolip
yerlestiriniz. Patlicanlan diziniz ve tzerini értecek kadar su ile diger domatesleri rendeleyerek koyunuz. Hafif
ateste pigiriniz ve servis yapiniz.
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