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ETLI PATATES YAHNISI

Eyip Seving

2 kg. kugbagi dana eti

4 adet orta boy patates

3 adet orta boy sogan

2 ¢orba kasiJi salgca

2,5 su bardagi su

Y2 ¢ay bardag ay ¢icek yagi
Tuz

Karabiber

Kusbasi etleri tencereye koyun ve kendi suyunu ¢ekene kadar kavurun. Bu arada soganlari ve patatesleri
soyun. Sogani kiicUk kipler seklinde dograyin, patatesi ise kugbasi dograyin ve nigastali bir sebze oldugu igin
kararmamasi nedeniyle suyun igerisinde bekletin. Kavurdugunuz etin Gzerine sivi yagdi ve sogani ilave edin,
karistirilarak kavurma iglemine devam edin. Salgay! koyun ve az kavurduktan sonra lzerine patatesleri ilave
edin. Kavurma iglemini bir stire daha devam ettirdikten sonra tuzu, biberi ve suyu ilave edin. Tencerenin
kapagini kapatarak pismeye birakin. Pisen etli patates yahnisini maydanoz ile sisledikten sonra sicak olarak
servis edin.
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