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ETLI PATATES

1 kilo patates

2 adet sivri biber

1 adet sogan

3 dis sarimsak

Yarim kg kusbas! kuzu eti

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
2 su bardagi sicak su, tuz

Patatesleri bir kabin igine soyup irice dograyin. Biberleri ince, sogani yemeklik dograyin. Sarimsaklari kiyin.
Tencereye etleri koyup kavurmaya baglayin. Etler 6nce suyunu birakip gekmeli. Daha sonra Gzerine 1 su
bardag sicak suyu koyup etleri bir miktar pigirin. Suyu biraz gekince Uzerine tereyagini, rendelenmig sogani,
salgasini, sivri biberini ve sarimsaklari koyup iyice karistirin. Irice dogranmig patatesleri de tzerine ekleyip 2 su
bardadi sicak su koyup pismeye birakin. Baharatlarini ekleyip, yaklasik 30 dakika tencerenin kapag kapali
olarak pismeye birakin. Suyunu bir miktar cekince patatesler de iyice pisince sicak sicak servis tabagina alin.
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