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ETLI PATATES DOLMASI

MALZEMELER

100 gr Kusbasi Et

4 Adet Patates

1 Corba Kasigi Siviyag
2 Adet Sivribiber

3 Adet Taze Sogan

1 Adet Domates

1 Dis Sarmisak

Tuz, Kekik, Karabiber
Kirmizibiber

YAPILISI

Patatesleri soyun. Iclerini kasik yardimiyle oyun. 20 Dakika haslayin.

2 Gorba kasigi siviyagi tencereye alin. 100 gr kusbasi etle sote edin. 2 adet kiigik dogranmis biberi, sogani ve
domatesi ilave edin. 5-6 dakika pisirin. Uzerine 1 dis déviimis sarmisak, kekik, kirmizi biber ve karabiberi
ekleyin.

Patateslerin iglerine doldurun. Firin tepsisine dizip, 1 cay bardagi suyu ekleyin. Onceden isitiimis 200 dereceli
firinda 15 dakika pisirin.
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