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ETLI MURDUM ERIGI CORBASI

750 gr kuzu eti

10 adet kuru mirdim erigi
5 su bardagi sicak su

1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 adet yumurta

Yarim adet limon suyu

Kiguk dogranmig eti tencereye alip Uzerine sicak su ekleyin. Kabugu soyulmus bitiin sodani ilave edip
hagslayin. Haglama sirasinda Uzerinde olugsan kdpUgu ara ara kevgirle alin. Et haglaninca murdim erigi, kiip
dogranmig patates, havug ve ince kiyllmig rezeneyi ekleyin. Karigtirip tuz ve karabiberle tatlandirin, yag ilave
edip ocaktan alin. Terbiye i¢in yumurta sarisi ve limon suyunu iyice ¢irpin. gorbadan bir iki yemek kasigi alip,
terbiyeye ekleyip karistirin. Bu karisimi azar azar ve karigtirarak ¢orbaya ekleyin. Bir tagim pisirip sicak servis

yapin.
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