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ETLI MANTAR SOTE

250 gr kugbas! et

1'er ¢ay kasidi tuz ve karabiber
Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

Mantarlari dograyip limonlu suda 10 dk kadar haglayin (kararmasini énlemek igin). Kugbas! eti sivi yagda
kavurun. Ince dogranmig sogan, yesil biber, kirmizi biberi ekleyip 5 dk daha kavurun, haglanan mantari ve
domatesi ekleyip baharatini katin ve yumusayana kadar pisirin.
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