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ETLi LEBENI CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

250 gr yagli kuzu parca et

Y2 su bardagdi nohut 1 su bardagdi dévme 1 kg yogurt
1 yumurta

Tuz

Sos Igin:

1 yemek kasidi sade yad

1 tath kasidi kirmizi pul biber

Geceden islatilan nohut ve dévme, kusbasi dogranan etle birlikte diidiikli tencereye konularak bir litre suda
iyice pisirilir. Diger taraftan yogurdun igerisine (yogurdun kesilmemesi i¢in) bir yumurta ve bir tath kagigi tuz
konularak ¢irpilir. Kaynamaya baglayan et, nohut ve dévmenin Gzerine ¢irpilmis yogurt ilave edilir. Bir iki tagim
kaynatilip atesten alinir. Sicak olarak Uzerine bir kasik yagda kirmizi pul biber ve nane dadlanmak suretiyle
yenilir.
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