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ETLI KURZUNUS (CECENISTAN)

1 kilo un

2 kasik tuz

Yarim bardak aycicek yagdi
500 gram kiyma

4 adet sogan

Karabiber

5 dis sarimsak

Unu, aldigi kadar suyla tuzunu da katarak az sertge hamur yapip oklavayla yufka haline getirin ve bardakla
kesin. (Yapilan yufkalar fazla kalin olmayacak.) Kiymayi ince kiyilmig soganla karistirin. Igine baharat, tuz,
maydanoz katarak i¢ hazirlayin. Hazirladiginiz igi bardakla kesilen hamurlara doldurup kapatarak un serpilmig
bir tepsiye dizin. Ayri bir tencerede tuzlu suyla kaynatip bir tepsiye ¢ikartin. Ustline tereyad eritip dékin. Ayri bir
kapta sarmisagi ezip sulandirin ve hamurlarin Gzerine dékerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:25711 « adi:Etli Kurzunus (Cecenistan) « gdnderen:lavanta « indirme tarihi:21.09.2024 - 01:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-kurzunus-cecenistan-vt17946
http://www.tcpdf.org

