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ETLI KURU TAZE FASULYE

2 su bardagi kurutulmus taze fasulye
200 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Fasulyenin Gzerine sicak su konur ve yumugayana kadar haglanir. Diger yanda ince kiyilmig sogan yagda
pembelestirilir. Uzerine et ve salga eklenir, suyunu salip gekene kadar kavrulur. Tuz ve haglanmis fasulye katilir.
Ayrica 1 su bardagi kadar sicak su eklenir. Kaynama noktasina geldikten sonra yaklasik 10 dakika pigirilir.
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