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ETLI KURU KAYISI YAHNISI

100 gr. kuru kayisi

200 gr. kuzu kugbasi

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet sogan

3 ¢orba kagid! limon suyu

Kuru kayisilari bir kabin igine koyup tizerine iki su bardagdi su ekleyin. Kayisilar yumugayana kadar 20 dakika
bekletin. Ote yandan kusgbasi etleri kavurup kendi suyu ile 15 dakika kadar pismeye birakin. Daha sonra Uizerine
tereyagini, déviimis sarimsaklari, dogranmis sogani, suda sismis olan kayisilari ve biraz sicak su ekleyin.
Yahniyi 25 dakika sonra ocaktan alin.
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