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ETLI KOY CORBASI

Malzemeler

150 g. kiyma

4 yemek kasigi tereyagi
1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi salca

2 su bardadi domates suyu
4 su bardagi su

2 adet sivribiber

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Kuru sogani yemeklik dograyin. Sivribiberlerin tohumlarini ¢ikarip ince ince dograyin. Derin bir tencerede 4
yemek kagsig margarini koyup kizdirip i¢ine kiymayi ilave edip kiyma suyunu ¢ekene kadar pigirin. Kiyma
kavrulduktan sonra igine kiyllmis sivribiberleri ve yemeklik dogradiginiz kuru sogani ve unu ekleyip soganlar
pembelesinceye ve unun ¢ig kokusu gidene kadar hepsini birlikte kavurmaya devam edin. Salcayi ilave edip bir
tasim sebzeler ve kiyma ile birlikte pisirin. Daha sonra i¢ine suyu, domates suyunu, sit, tuz ve karabiber ekleyip
kisik ateste bir tagim pisirin. Gorbay servis tabagina alip, taze maydanoz yapraklari ile stsleyip sicak olarak
servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:25345 « adi:ETLI KOY CORBASI « génderen:irem72 « indirme tarihi:11.05.2024 - 02:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-koy-corbasi-vt17745
http://www.tcpdf.org

