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ETLI KIRMIZI BIBER KONSERVESI

Olgun, pdérsimemis, saglam kirmizi biberler alinarak iyice yikanir.

Saplari ayiklanarak ikiye bolinUr, i¢ cekirdekleri tamamen temizlenir.

Birkag dakika kaynar suda haglanan biberler siiziilerek alinir.

Istege gére kabuklu veya kabuklar soyularak kavanozlara sikica doldurulur.

Uygun olarak hazirlanmig salamura suyu, kaynar olarak, biberlerin Gzerine értecek sekilde konur ve pancar
slrelere uyularak konserve edilir.
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