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ETLI KEREVIZ

6 Bas kereviz

250 gr. kiyma

2 ¢orba kagsiJi piring
2 bas sogan
Dereotu

Tuz

Limon

Yag

Alti bag kerevizin dis kabuklarini temizledikten sonra her birini iki pargaya bdltn. Etraflarini diizelterek enginar
bicimi verin. Limonlu suda yan pismis hale gelinceye kadar haslayin. Suyunu sizin, sogutun. Bir defa ¢ekilmig
250 gram kiymayi, 2 ¢orba kasigi piring, kiyilmis 2 bas sogan, dereotu ve tuzla birlikte iyice yogurun. Bu kiymayi
kerevizlerin gdbegine yerlestirin, yagdl 1slak kagitla sann, pisireceginiz kaba siralayin. Bir kasik yag, yanm limon,
su ekleyerek orta ateste pisirin.
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