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ETLI KEREVIZ

1 kg. kereviz

350 gr. kugbasgi et

2 kasik siviyag

1 kasik domates salcasi
2 bas kuru sogan

Tuz

1 limon suyu

Kerevizler soyulup, yikanip kugbasi dogranir. Soganlar kii¢ik kiglk dogranip yagda etler de suyunu ¢ekene
kadar beraberce pisirilir. Sal¢ca da yagda biraz kavrulur. Kerevizler tencereye konulup bir iki defa gevrilir. Tuz ve
kafi miktarda su ilave edilip kerevizler yumusayana kadar pisirilir. Ocaktan indirmeden 5 dakika 6nce limon
suyu ilave edilir.
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