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ETLI KEREVIZ CORBASI

Samsun il Tarim Midirliigi

1 orta boy kereviz

1 orta boy patates

1 orta boy sogan

2 yemek kasigi un

1,5 yemek kasigi tereyagi
1-2 adet kemikli et

1 litre kaynamig su

Uzeri igin:

Karabiber

Patates, kereviz ve sodani kiip kiip dograyin. Tencerede de orta Isida tereyagini eritip 2 kagik unla birkag
dakika kavurun. (unun ¢ig kokusu ¢ikana kadar)

1 litre kaynamis suyu tencereye azar azar ilave edip bir taraftan da karistinin. (unun topaklanmamasi igin)
Dogradiginiz kereviz, patates, kemikli et ve sogani ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar yaklasik 20 dakika
pisirin. (tencerenin i¢inde bir tahta kasik birakin. (tasmamasi igin)

Gorbanin icinden kemikli eti alip, karisimi blendirdan gegirin. Kemikli etin etlerini siyirip ¢corbaya ilave edin. Eger
kivam koyu olduysa 1 bardak sicak su ilave edin.

Pisen ¢orbanin Uzerine karabiber ilave edip sicak sicak sunun.

© lezzetler.com tarif no:108059 - adi:Etli Kereviz Gorbasi « gdnderen:aydinhavasi « indirme tarihi:26.04.2024 - 23:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-kereviz-corbasi-vt78661
https://img.lezzetler.com/yuklenen/etli-kereviz-corbasi-108059.jpg
http://www.tcpdf.org

