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ETLI FIRIK PILAVI (GAZIANTEP)

2 su bardag firik

1 su barda@ pilavlik bulgur
2 bas orta boy kuru sogan
3 corba kagsiJ! tereyagdi
250 gr kuzu kugbasi

4 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber

1,5 tath kasigi tuz

Tencereye yag konur. Uzerine et ve sogan atilir. Harli ateste et suyunu birakip, gekene dek pisirilir. Yikanmig
firik ve bulgur birlikte atilir. Birkag kez gevrildikten sonra, tuz, karabiber ve su katilir, karigtirilir. Tencerenin
kapag! kapali olarak, orta ateste 15-20 dakika pigirilir.
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