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ETLI ERIK (BURSA)

https://www.mpd.org.tr

500 gr. Erik

200 gr. Parga et

1 bas sogan

2 ¢orba kagsiJi kati yag

Erikler tatl ve bardak erigi cinsindendir. incecik dogranmig sogan yagda kavrulur. Uzerine parga etler ilave
edilerek pigirilir. Pistikten sonra ¢ekirdekleri ¢ikariimig erikler icine atilir. Biraz da bdyle pisirilerek indirilir. Sogan
konmadan da yapilabilir.
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