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ETLI DOVME PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 su bardagi dévme

1 su bardagindan az yemeklik yag
150 g kusbasi et

Tuz

Bir tencereye kusbasi etler konur ve suyunu birakincaya dek kendi suyuyla haslanir. Uzerine yarim su bardagi
sicak su konarak etler yenecek kivama gelene dek pisirilir.

Etler pisince tencereye 1 bardak dévmeye (yarmaya) 2,5 bardak olacak sekilde sicak su konur, kaynaymca tuz
atilir. Uzerine dévmeler konur. Kapagi kapatilarak kisik ateste pisirilir. indirince, bir tavada kizdirilan yag pilavin
Uzerine dokaldr.

Pisen dévme pilavi yarim saat kadar dinlendirildikten sonra iyice karistirilarak servis yapilir.
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