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ETLI BEZELYE

500 gr taze bezelye

250 gr kugbas! et

2 adet orta boy patates

2 adet havucg

1 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi
1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi Tuz, pulbiber
1 cay kasigi karabiber

3 yemek kasigi margarin

Tencereye etleri koyup suyunu ¢ekene kadar kavurun.

Kavrulan etin Gzerine margarini, ince dogranmis sogani ve biberi ekleyip kavurun.

Patatesleri kiip havuclari da yuvarlak sekilde dograyip, kavrulan soganlara ekleyip karistirin.

Salcalar sulandirip ekleyin.

Bezelyeyi, baharatlar ve tuzu ekleyip biraz karistirdiktan sonra, 3-4 su bardadi sicak su ekleyip, bezelyeler
yumusayana kadar kisik ateste pisirin.
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