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ETLi BEZELYE (DUDUKLU)

www.annemutfagi.com

200 gram dana kugbasi

2 su bardagi bezelye

3 havug

3 patates

1 sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Oncelikle kusbasgi etlerimizi diidiikliide g bardak su ile iyice haslayalim. Haslandiktan sonra soganlari ince ince
dogray1p etin tzerine ilave edelim. Bir kagik salca, tuz ve karabiberi ilave edip beg dakika bu gekilde kaynatalim.
Daha sonra havug ve patatesleri dograyip bezelye ile birlikte etin Gzerine ilave edelim. Uzerine zeytinyagi
gezdirip, suyunu da ayarladiktan sonra agzi kapali olarak didiklide 10 - 15 kadar pigirelim. Servise hazirdir.
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